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ESSENZ
EUCALYPTUS
GRUN

Die Blatter des Eucalyptus-
baums haben unerwartete
Facetten, die weit Uber den
bekannten “Erkaltungs- oder
Winterduft”  hinausgehen.
Verbliffend ist die Aromaver-
wandtschaft mit Rosmarin.
Mit der klaren, grinen
Aromatikunddemkihlenden
Effekt in Nase und Gaumen
erfrischt Eucalyptus Uber-
raschend sommerlich in
Kiche und Bar.

In der Nase ist die Essenz
des Eucalyptus gepragt von
erfrischend puren, grinen
Noten. Am Gaumen erfrischt
sie  durch Menthol und
Eucalyptol. Neben den griin-
krauterigen Aromen sorgt
die feine Zitrusaromatik im
Abgang flr ein spannendes
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LAMMKOTELETT

INSPIRATIONEN Die Essenz des Eukalyptus Gberrascht durch
ihr griin-wiirziges Krauteraroma zu Fleisch und Gemiise.

GEMUSE & SAUCEN

Uberall als Alternative zu frischem Rosmarin zu verwenden.
Passt zu jedem Kartoffelgericht, zu Tomaten, Auberginen,
Paprika oder besonders raffiniert: in Sauce Bernaise
(zu Fleisch).

FLEISCH

Die Eucalyptus Essenz harmoniert besonders gut zu Lamm
und kraftigem rotem Fleisch. Zum Grillen das Fleisch mit
der Essenz vorab marinieren. In der Pfanne 10-15 Tropfen
Eucalyptus Essenz zur aromatischen Reduktion geben.

RISOTTOGERICHTE

Zu einem cremigen Risotto 10-15 Tropfen der Eucalyptus
Essenz traufeln, umrihren und servieren. Zaubert ein
frisches Krauteraroma auf den Teller.

Ich wiinsche viel Spass beim Ausprobieren und Geniessen!
lhre / Eure

QIR
Organic Distillery bH

Weitere Inspirationen, Informationen und Bestellungen:
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